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racco, la cucina € solo Mia

e lo chef insieme, per unire tecnologia e design

LA PIU AMATA dagli italiani in-
contra il pitt «temuto» dagli aspi-
ranti chef. Il risultato € una cuci-
na giustamente tecnica e di desi-
gn, professionale ma declinata in
chiave domestica. ‘Mia by Carlo
Cracco’ ¢ il nome dell’ultima crea-
tura di S

«Ho pensato a Mia per chi vive il
mondo della cucina con passio-
ne —spiega Carlo Cracco —. E que-
sto a partire dalla perfetta organiz-
zazione delle attivitd, ma senza d-
imenticare che uno spazio att-
rezzato, e anche bello, aiuta a crea-
re buoni piatti e una bella atmosfe-
ra per i propri ospiti. Ho pensa-
to quindi a soluzioni semplici e
concentrate per lavorare come in
una cucina professionale, pii tec-
nica, ma senza complicazioni e
nel pieno rispetto delle materie
prime».

«E' uno spazw bello
dove c’é Uatmosfera giusta
e anche professionalita»

Vediamo in dettaglio in cosa si
traduce la passione dello chef per
la cucina d’autore. L’elegante de-
sign di Mia si attrezza per garanti-
re un’esecuzione tecnica di alto li-
vello e creare ambienti ricchi d’in-
novazione al fine di ottenere
un’esperienza in cucina sempre
piu memorabile, in ottemperanza
alle ultime indicazioni che voglio-
no le materie prime trattate con ri-
spetto, con meno sprechi, meno
consumi e che necessitano altresi
di cotture e conservazioni speciali-
stiche.

Anche gli elettrodomestici a cor-
redo, come il cassetto sottovuoto

con nuova funzione di marinatu-
ra, la lampada riscaldante, la cap-
pa con aspirazione professiona-
le, permettono preparazioni «raf-
finate» anche per le tavole di ogni
giorno ed esaltano il desiderio e
P’amore della cucina nascosto in
ognuno di noi.

Dal punto di vista estetico, Mia
by Carlo Cracco si impone per i

contrasti: per connotare l’area
operativa, le zone di lavoro e gli
elettrodomestici vestono la solida
e resistente finitura acciaio, men-
tre le ante della cucina sono pro-
poste in toni pil caldi.

La scenografica isola & dotata di
monoblocco in acciaio con zone
cottura e lavaggio integrate, il tut-
to sovrastato da una struttura so-
spesa che ospita cappa e piattaia.
Completano la composizione, le
ante in acciaio scuro con satinatu-
ra verticale e maniglie nella stessa
finitura acciaio scuro.
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‘ Collaborazmne
‘industrial style’

con Diesel

DIESEL Open Workshop &
il programma di

in collaborazione con Die-
sel che, in modo trasversale,
veste 'ambiente cucina e ba-
gno. In questo progetto &
| perfettamente leggibile un
| approccio caldo al’ambien-
| te domestico, con una deci-
sa ispirazione industriale.
Gli ambienti vengono dun-
que interpretati come il luo-
go dell’intimita, della perso-
nalita e, nel contempo, della
| socialita. Al centro, una no-
| tevole attenzione allo stile
i fin nei dettagli, ai materiali
| ealle texture, per creare geo-
metrie semplici ma dal desi-
gn accattivante, amate da
un pubblico che ricerca una
“apparente” semplicita del-
le forme.

S

ECCELLENZE
Lo stile siimpone per la logica dei contrasti:
I'area operativa in acciaio mentre le ante della
cucina hanno toni caldi. Sotto, a sinistra la
lampada riscaldante e, accanto, un particolare
dei contenitori sotto il piano di lavoro




